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PASTIFICIO ARTIGIANALE



Mariagrazia Giacosa e Ivo Tedesco, fondatori
dell’azienda, mossero i primi passi come gio-
vani imprenditori nel mondo della ristorazio-
ne nella seconda meta degli anni 80, quando
decisero di aprire la prima pizzeria nella citta
di Alba che dedicasse un’attenzione particolare
alla preparazione dei primi piatti: la pasta fre-
sca era la grande protagonista del menu e veniva
preparata giorno dopo giorno con cura e amore
da Mariagrazia e da sua madre Irene nel piccolo
laboratorio del locale.

L’idea di fondare il pastificio deriva proprio dalla
necessita di mettere a frutto ’estro e 'esperienza
maturata nel corso degli anni da tutta la fami-
glia, accomunata dalla grande passione per la
cucina piemontese ed in particolare per la pasta.

Nel 2000 prende finalmente vita il pastificio,
specializzato dapprima nella produzione di sola
pasta secca all'uovo tipica della tradizione delle
“Langhe”, terra meravigliosa che si estende tra le

province di Cuneo e Asti, entrata a far parte del
Patrimonio UNESCO nel 2014. E’ proprio qui,
nel grazioso paesino di Diano d’Alba che nasce il
primo laboratorio dell’Antica Madia.

Nel 2014 anche Martina, figlia di Ivo e Mariagrazia,
decide di unirsi al progetto. Cresciuta nel pastifi-
cio, ha avuto modo di apprendere le tecniche ed i
preziosi segreti di questo mestiere di cui si € ine-
vitabilmente appassionata, tanto da decidere di
affiancare i genitori con entusiasmo e dedizione
nella prestigiosa attivita di famiglia.

Nel 2019 l'azienda necessita di nuovi spazi e
decide cosi di trasferire la propria sede in un
nuovo impianto a Neive, altro noto comune lan-
garolo. Lo stabilimento, che si estende per oltre
2000mgq, ha consentito all’azienda di rimoder-
nare e ampliare le linee produttive: oggi I'azien-
da vanta una vastissima gamma di prodotti che
uniscono tradizione ed innovazione sotto un
unico marchio, quello dell’Antica Madia.




PASTA ALL'UOVO 9
13

pasta all'uovo lunga
pasta all'uovo corta 23
nidi di semola di grano duro 33
pasta di semola trafilata al bronzo 35
PASTA DI SEMOLA COLORATA 47
farfalle colorate 51
pasta ai 3 sapori 69
pasta ai 5 sapori 13
pasta al nero di seppia 83
tagliatelle aromatizzate 85
altra pasta aromatizzata 89
PASTA BIOLOGIC/ '
pasta biologica integrale 97

pasta biologica 99




PASTA ALL'UGVO

100%
grano italiano

33% di uova
nell'impasto

laminazione

Fa da padrone una personalissima ricetta, tramandata

da ormai quattro generazioni e custodita gelosamente

da lvo, che si occupa personalmente di seguire passo dopo
passo i pastai, dalla realizzazione degli impasti fino alla
stesura sui telai, e quindi al prezioso quanto delicato processo
dell’essicazione.

La ricetta dunque, ma importantissima é anche la lavorazione
con il metodo della laminazione, che riproduce in larga
scala tutti i passaggi eseguiti nella realizzazione della pasta
fatta in casa. Questo processo permette infatti di lavorare

le materie prime a freddo, senza surriscaldare il prodotto,
garantendo ['ottenimento di una sfoglia come quella data dalla
lavorazione con il mattarello, nel rispetto degli antichi sapori.

Il risultato e quindi un prodotto unico, le cui proprieta
organolettiche nonché I'elasticita, la porosita e il colore tipico
vengono preservati e addirittura esaltati.
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PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURO

100%
grano italiano

lenta
lavorazione

essicazione
a hasse
temperature

trafilatura
al bronzo

Per fare le cose bene, si sa, non hisogna correre. Questo,
insieme alla selezione accurata delle materie prime e dei fornitori
¢ il segreto per ottenere un prodotto di alta qualita, lo sostiene da
sempre Mariagrazia.

Durante la lavorazione all’Antica Madia succede dunque che i tempi
si dilatino, tanto da far sembrare il processo produttivo una vera

e propria creazione artistica. Le preziosissime trafile in bronzo
conferiscono alla pasta la tipica consistenza ruvida, fedele
alleata dei condimenti che verranno trattenuti ed esaltati al meglio.

L’essicazione, punto di forza di ogni pastificio artigianale che

si rispetti, avviene con tempi diversi a seconda dei formati, ma

non scende mai sotto le 20 ore. Non tutti lo sanno ma questo
aspetto é quello che fa la differenza tra un prodotto artigianale

e un prodotto industriale. La lenta essicazione, tra le altre cose,
garantisce un’ottima tenuta ed uniformita in cottura, evitera il
verificarsi dello spiacevole effetto “colla” e conferira un’altissima
digeribilita al prodotto finito.
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piso 250 g-8.8 0z
conice PS0001
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IR disemola
. digranoduro

peso 250 g- 8.8 0z
comce PS0002
e 8033275320810

pappardelle

disemola
digranoduro

peso 250 g-8.8 0z
conce PS0003
e 8033275320827
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pasta
disemola
colorata

divertirsi mangiando e possibile:
noti lo facciamo utilizzando
1 colori della natura
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PASTA Al 3 SAPORI

riceioli
ai 3 sapori

E} L'ANTICA MADIA {3 ::J L'ANTICA MADIA ‘:J L'ANTICA MADIA .

— B e —— s o e i — T T i el

500¢g-1760z

ricecioli ruote ol
li 8033275320186

-d!l::m:?i al 3 sapori EE;I;

S Y aantn vea S92 REatiRis U A aet bes T -‘yia
) i 3 1|‘| ; -.‘!l - -‘- .3 [
X P A atosaport
\V e
™) ,-"::. 4 ."f:ﬂ 7 ‘\
:}?fﬁ: . g 500g-1760z
T PS186
. e VY <4 8033275320216

W ai3sapori

500g-1760z
PS187
8033275323972

Pezzi per cartone: 12 Cartoni per strato: 6 Cartoni per pallet: 42

L'ANTICA MADIA = ::

FAETFIEN AR L






= S LA 2/ NG
At e —— .“'q} N TAGLIATELLE AROMATIZZATE ‘85
AN R 4
4 il et o
o SR W
tagliatelle NI 4
aglio e peperoncino
A LA DI b o o7 et L T
peso 500 g-17.60z
conice PS009 limone

enn 8033275323181

taghiatelle

albasilico

& i
................

pese 500g-17.60z
coniee PS007
e 8033275323224

taghatelle

curcuma, limone
epepenero

peso H00g-17.6 0z
conce PSQ12
pn 8033275323194

= v
E . | | Pezzi per cartone: 12 Cartoni per strato: 6 Cartoni per pallet: 42 L ALTP:E‘:‘PEHJ&DIA



PASTA BIOLOGICA

100%
grano duro
italiano

tracciabilita
di filiera
certificata

La ricerca di una materia prima di altissima qualita ha posto negli
anni sempre maggiore attenzione sulla conoscenza approfondita
anche delle sua filiera.

Scegliere prodotti bio significa scegliere di essere eco-friendly:
le coltivazioni intensive hanno un forte impatto sull'inquinamento
dell’aria, dell'acqua e del suolo, provocando danni alla biodiversita.

L'agricoltura biologica offre soluzioni a questi problemi attraverso
un utilizzo oculato e rispettoso delle risorse naturali con tecniche
di coltura che piu si avvicinano ai ritmi della natura.

Nel 2016 I'’Antica Madia decide di creare una linea 100%
biologica, certificandosi come operatore controllato e selezionando
i migliori grani biologici italiani bianchi e integrali, anche di
varieta antiche come il Senatore Cappelli che escludono I'impiego
di fertilizzanti chimici e OGM.



PASTA BIOLOGICA

numerini

aidcoloriBIO
pastaperbambini

250g-880z
PS158
8033275322395

......

L2 Ll
FAR FA LI.E FARFALLE
tricoloribandieraitaliana © ; \l U h'1 E RJ N | ilﬂ? H@S IA SR l-F: = : oot e
BIO | - ©ORGANIC IS ;

Pezzi per cartone: 30 Cartoni per strato: 6 Cartoni per pallet: 42

NITALY

LRBLE p GRANY vam
250g-880z rl -|I1I T -E 01LOGRE
PS0023 e

8033275321770

250g-880z
PS157
8033275322852

[ |: 1]
(] e | Pezzi per cartone: 16 Cartoni per strato: 6 Cartoni per pallet: 60 L'ANTICAMADIA

FAETFIEED 8 R il [



PASTAL’'ANTICA MADIA
di Giacosa Mariagrazia & C. SAS

Corso Romano Scagliola, 207
12052 Neive (CN)
C.F.eP.IVA 03468390046
tel/phone +39 0173.442010
email info@anticamadia.com
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